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1.BONSILAGE

Pérpunuar nga Olger Nanagjoka

Fragmente referatesh té kompanisé Schaumann - dita né
fushé pér silazhin e jonxhés dhe té barit né shkollen
bujgésore né Warth, Austri

Pér té arritur sukses né silazh dhe si rrjedhojé pér té pasur
njé cilési t& miré té materialit silazhues, fermeri duhet té
jeté shumé fleksibél dhe té keté gjithmoné zgjidhjen e
duhur ndaj kushteve té ndryshueshme atmosferike. Gama
e produkteve té shuméllojshme té programeve té
“Bonsilage” ofron mjetin e duhur pér silazh né kushte té
ndryshme atmosferike, pér té realizuar silazhe mé té mira
dhe pér té shmangur démet afatgjata si mbinxehja dhe
fermentimi i déshtuar.

2013: Vit me reshjeté uléta dhe njé periudhé té
gjaté thatésire con né pérmbajtje té larta té Iéndés
sé thaté.

Viti 2013 ndryshe nga viti i kaluar ishte shumé i thaté. Nuk
ka pasur pothuajse fare reshje dhe fermerét jané ndeshur
me periudha té gjata thatésire. Gjaté kontrolleve té silazhit
né laborator, rezultuan té dhéna me pérgendrim té larté
té karbohidrateve dhe |éndés sé thaté. Vlen pér tu
theksuar gé u konstatua edhe njé pérgindje e ulét e
celulozés.

Rreziku i mbinxehjes sé silazhit &shté vecanérisht i larté
tek silazhet me pérgindje té larté té Iéndés sé thaté.
Sidomos né veré kjo mund té shkaktojé probleme.
Gjithashtu né kushte té tilla mund té zhvillohen lehté
bakteriet Clostride dhe E.Coli. Kéto silazhe bari nuk
shkaktojné probleme vetém né gropén e silazhit por edhe
tek kafshét. Pér shkak té pérmbajtjes sé larté té shegerit
dhe vlerés sé ulét té strukturés sé ushqgimit, tretshméria
rritet, por kohézgjatja e géndrimit té ushgimit né stomak
éshté e shkurtér. Duke gené se vlera e strukturés
ushgimore éshté thelbésore pér aftésiné ripértypése té
lopés dhe si pasojé pér balancimin e vlerés sé pH né
stomak (efekti buferik), mund té vijé duke u shuméfishuar
né rastet me acidozé. Pér mé tepér efekti i acidozés
pasohet nga efekte té tjera ekonomike si p.sh. konsum i
pakét i koncentratit, irritim i thundrave deri né probleme
té organeve riprodhuese (mitrés). Eshté e mundur té
ndikohet népérmjet pérbérésve si misér dhe ushqgime té
presuara (panxhari i presuar etj), té cilat shkaktojné
sintezén e karbohidrateve gé shpérbéhen mé ngadalé.

Bonsilage Plus éshté konceptuar né ményré specifike pér
silazhe me pérmbajtje té larté té |éndés sé thaté dhe
pérmbajtje té larté sheqgeri. Bonsilage Plus pérfshin dy
grupe ideale bakteriesh laktike.

Né fazén fillestare té procesit té silazhimit punojné
vecanérisht ato bakterie qgé sjellin krijimin e acideve
laktike. Duke gené se kéto bakterie zotérojné njé gradé té
larté acidi acetik, duhet té garantohet gé vlera e pH té ulet
sa mé shpejt té jeté e mundur. Pas 8-10 javésh fillon
punén grupi dyté i bakterieve. Ky ndryshim sjell
shndérrimin e acidit laktik né acid acetik. Efekti frenues i
acidit acetik kundér mygeve dhe kérpudhave té mykut, né
ndryshim nga acidi laktik, Eshté€ shumé heré mé i madh. Si
rezultat kemi silazhe té géndrueshme dhe mbinxehje té
reduktuar. Pérvec ké&saj realizohet tretshméri e larté e
silazhit dhe rritet dendésia e energjisé né ushqgim.
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Nga viti me reshje té larta - rezultojné pérqgindje té
uléta té lIéndés sé thaté

Si pasojé e motit té keq, ndotja e ushqgimit rritet mbi
mesataren. Krahas pérmbatjes sé larté té hirit, masa pér
silazhim ka njé pérmbajtje té vogél [énde té thaté.
Pérmbajtja e larté e ujit con né efektin e shpélarjes té
sasisé sé& shegerit né ushgim. Si pasojé véshtirésohet
aktiviteti i bakterieve laktike pér té realizuar njé rénie té
shpejté té vlerés sé pH. Né kéto kushte shfrytézohen mé
sé& shumti Clostridet, té cilat vecanérisht né fillim té
procesit té silazhimit kané vlera relativisht té larta pH, té
cilat gjejné kushte optimale shtimi. Clostridet ushgehen
kryesisht me proteina. Pérveg késaj ato prodhojné
amoniak, i cili gjithashtu gon sérish né rritje té vlerés sé pH
dhe si pasojé con né déshtim té procesit té fermentimit té
silazhit.

Produkti special i SCHAUMANN "“Bonsilage Forte", i cili
éshté krijuar pikérisht pér silazhe me pérmbajtje té ulét té
Iéndés sé thaté, ul me shpejtési vlerén e pH népérmjet
bakterieve homofermentative té acidit laktik.
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Edhe pse masa e njomé ka njé pérgindje té ulét té
shegerit, vlera e pH ulet né ményré té géndrueshme.
Kombinimi i shtameve t& Bonsilage Forte realizon
zbérthimin edhe té elementéve té tjeré dhe é&shté
pérgjegjés pér pérgéndrimin e larté té lIéndéve ushqgyese
né silazh.

Pérvec késaj kéto shtame parandalojné njé rénie té

cloristridieve népérmjet frenimit aktiv té tyre.
Bonsilage Forte ul pérgjithmoné pérmbajtjen e sporeve

(Bari, 1 prerje, 26-32% TM, @ nga 3 pérpjekje) Clostridien,
KBE/g FM Kontrrolli BONSILAGE FORTE

3

14 dité
Koha e fermentimit = Mé shumé proteina né zorré

49 dité 90 dité

Pér mé tepér, tek silazhet me pérgindje té larté lagéshtie
ndodh shpérbérja tipike e proteinés NH3-azot dhe aminat
biogjene reduktohen ndjeshém. Gjaté procesit té
silazhimit duhet patur kujdes gé Bon Silage té dozohet
miré dhe né sasi té mjaftueshme dhe gjithashtu té
pérzihen miré me silazhin. Aktiviteti i acidit laktik né silazh
né prani t& mygeve dhe kérpudhave nuk &shté i mundur,
si pasojé efekti i Bon Silage éshté né varési té
shpérndarjes dhe sasisé sé tij né silazh.

Produktet e SCHAUMANN “Bonsilage® mbéshtesin
procesin e fermentimit dhe jané sot njé element i
domosdoshém, né teknikat standarde té pérgatitjes sé njé
silazhi me cilési té larté. Programi i Bonsilage nga
Schaumann ofron kombinime me cilési té larté té
bakterieve laktike pér stabilizim optimal té silazhit, pér
energji mé té larté, vleré optimale té pH, shije dhe
tretshméri mé té miré té ushqgimit. Pér ¢do lloj kushti
atmosferik ka njé kombinim té vecanté me bakterie
laktike té caktuara. Me BONSILAGE mund té pérfitoni né
kété ményré mé té mirén nga silazhi juaj, pavarésisht nga
kushtet atmosferike.

Rezultatet e reja té analizave déshmojné: Bonsilage
pérmiréson cilésiné e proteinave né silazhin e barit.Mé
shumé fluks proteinash né zorrén e hollé ndikon
pozitivisht né shéndet, rendiment té larté dhe
prodhim ekonomik.

BONSILAGE VLEN

Produkt bazé tashmé i konfirmuar

Shtesé né stabilitet dhe energji

BON

SILAGE

—— - — —

Specialist pér nivelet e uléta té leéndés sé thaté
Pér mé shumé informacion:

AUSTRIA PRAEMIX

SUKSES NE STALLE!
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2.USHQIMET VOLUMINOZE
- ME TE PERSHTATSHME PER RIPERTYPESIT
USHQIME VOLUMINOZE ME CILESI TE LARTE

Pérpunuar nga Olger Nanagjoka

Silazhi éshté ushgimi voluminoz mé i pérshtatshém pér
lopét, nése i pérmbahemi rregullave té€ méposhtme té
teknikés sé silazhimit:

¢+ Momenti mé i pérshtatshém i korrjes:
loljumet dhe jonxha: patjetér para lulézimit.
misri: kokrra né momentin e dyllit.

+ Korrja e pastér e foragjereve.
¢ Pérmbaijtja e duhur e substancés sé thaté:

- Momenti i duhur i kthimit né silazhimin e loljumeve dhe
jonxhés ( 35 - 40 % lendé e thaté ).

- Momenti i korrjes né silazhimin e misrit- faza e dyllit 30-
33 % lendé e thaté.

¢ Copétimi optimal.
Loljumet dhe jonxha: 10 — 15 cm gjatési prerjeje.
Silazhi i misrit: ¢do kokérr duhet té cahet.

¢ Shpérndarja e njétrajtshme e masés sé korrur.

+ Ngjeshja perfekte e masés sé korrur.

Izolimi perfekt i gropés sé silazhit.

Tekniké marrjeje nga gropa e kujdesshme.

Té pakten 20 cm. né dit&é, me sipérfage té vogla prerjeje.
Sasi marrjeje e bollshme/ sipérfage té vogla prerjeje.

*

*

VLERAT E LENDEVE USHQIMORE TEK LULJUMET DHE TEK SILAZHI I
MISRIT PER KAFSHET RIPERTYPESE ME RENDIMENT TE LARTE.

Bari
Kriteri i thate Silazhi i Silazhi i
kontrollit {sané) barit misrit
2 Rritje t&
1.Rritja _|tiera 1.Rrtja 2 Rritje té tieral
Substancé e
thate ™ min. 870 300 - 400 280 - 360
a'kg
Proteiné RP 100 - 120(120 - 140 [140-160 |150-170 min. 70
a’kg
Celulozé RFA  |270 - 290|250 - 270 |250 - 270 |240 - 260 190 - 210
alkg
Hi RA 70-85 |85-95 90-100 [100-110 35-40
kg
Energjia e zbat. | MA 94-97 92-95 |87-101 [93-96 10,6 -10,8
MJ/kg
Energjia neto
MJ/kg NEL [54-57 |53-56 [58-61 |55-58 63-65

Rezultatet e kontrollit, té cilat géndrojné né anén e majté
té grafikés, interpretohen °“mesatarisht t€ mira’" pér
ripértypésit ( pér vicat né majméri, té cilét ende pijné
qumésht).

Proteina, celuloza dhe energjia vlerésohen mé pak tek
ripértypésit ekstensivé, si pér shembull vicat me
rendiment té larté, té cilét ende pijné qumeésht.

Vlerat ushgimore

té kontrolluara Vlerésimi pér:

vica me rend. lopét néna
Celuloza 1 y
Proteina 4 1
energjia 1 A

Si¢ tregohet edhe né shembullin e mésipérm, vlera ka
ndryshuar, pavarésisht nga rendimenti i kafshéve té
dobishme.

Silazhi i barit tregon njé sasi energjie nén mesataren tek
vicat me rendiment té larté, gé ende pijné qumésht. Lopét
néna me rendiment té ulét klasifikohen me energji
mesatare.

Pér mé shumé informacion:

AUSTRIA PRAEMIX

SUKSES NE STALLE!
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Austria Praemix shpk

Tel: +355 (0)68 402 6311
e-mail: agri@ap.com.al
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3.MENAXHIMI I SUKSESSHEM 1
SILAZHIT NUK ESHTE PROBLEM NE
FERMAT E MEDHA

Pérpunuar nga Olger Nanagjoka, Kristian Maka

Pas njé numri té€ madh té varianteve dhe testimeve té
produkteve né vitet e méparshme, Milchhof né Wolkow ka
punuar me sukses me programin shtesé té silazhit
Schaumann qgé nga viti 2001.

Fig. 1: Menaxheri i zonés Schaumann né bisedé

Ferma Wolkower u ndértua mbi bazén strukturore té njé
ish-objekti gjedhésh me prodhim quméshti prej 2,000
metrash né zonén Demmin (Vorpommern). Sot kétu milen
1,070 lopé nén menaxhimin e Hartmut Kussmann me njé
performancé mesatare té tufés prej 9,700 kg qumésht.
Niveli jashtézakonisht i larté dhe i ekuilibruar i
performancés u arrit né njé kohé relativisht té shkurtér, jo
vetém duke pérmirésuar komoditetin e lopés, por mbi té
gjitha duke pérmirésuar ndjeshém pérgatitjen e
foragjereve.

Martin Graf (pérgjegjés pér prodhimin e biméve dhe
foragjereve) éshté pérgjegjés pér 1,500 hektaré toké té
punueshme bujgésore. Njé tipar i vecanté i vendndodhjes
éshté programi i mbrojtjes sé kénetave, i cili nuk lejon
pérdorimin intensiv té vendeve rrotull kénetave. Prandaj, u
mor vendimi pér pérdorimin e prodhimit intensiv té
foragjereve né terren.

Deri né shtaté kosa né vit

Ndérkohé, deri né 1,000 hektaré nga 30 zonat, té cilat
kultivohen jané nén ujitje. Cdo vit 6-7 kosa korren nga bari
i térfilit né fushé me rendimente prej 120 dt masé e thaté
pér ha, nga 4 kosa jonxhe me rreth 100 dt masé e thaté
pér hektar. Zonat e kultivuara té kullotave té pérhershme
rimbillen ¢do vit né fillim té vegjetacionit. Korrja dhe
silazhimi béhen ¢do 23-30 dité nga fundi i prillit deri né
mes té tetorit. Silazhet e barit dhe jonxhés jané silazhuar
né ményré individuale né njé pllaké betoni pér secilén
prerje né "formé buke". Né kété ményré, sipérfaget e
prera, si dhe humbjet totale né krahasim me zbrazjen né
gropén e madhe té silazhit u zvogéluan ndjeshém.

Silazhi i misrit éshté rritur né 375 hektaré dhe éshté
korrur larté (50 cm nga toka). Misri i copétuar
shkurtimisht sillet dhe kompaktohet né rreth 10 dité
derisa té mbyllet pérfundimisht. Gjaté késaj kohe, njé
punonjés i njohur né vend si "ndértuesi i gropave te
silazhit" éshté pérgjegjés pér té gjitha proceset e
menaxhimit. Ai pércakton shpejtésiné e korrjes, rregullon
kapacitetin e transportit dhe drejton ndértimin shtresé-
pér-shtresé né gropat e silazhit.

Mbulimi i ndérmjetém

Cdo mbrémje materiali i ngjeshur né gropén e silazhit
mbulohet (pérkohésisht) me plasmas té hollé té bardhé
dhe i vendosen goma né nyje dhe buzé. Né kété ményré
éshté parandaluar rrjedhja e gazit. Kjo jep njé kontribut té
réndésishém né zvogélimin e shumézimit té mikrobeve té
majave. Léndét ushqyese mbrohen gjaté magazinimit,
ndérsa pér bakteret e aplikuara té acidit laktik krijohen
kushte té pérmirésuara jetese.

Fig. 2: Silazh misri
Pérdorimi strategjik i aditivéve té silazhit

Aditivi kryesor i silazhit pér barin e térfilit dhe pérzierjen
baré/jonxhé éshté produkti Bonsilage Plus, ndérsa silazhi
i misrit trajtohet me Bonsilage Mais pér sezonin e treté.
Pérdorimi i aditivéve té silazhit, i cili ishte planifikuar pér
njé kohé té gjaté para fillimit té sezonit, i kombinuar me
menaxhim té pérmirésuar vazhdimisht té silazhit,
rezultoiné njé vazhdimési té jashtézakonshme té cilésisé
sé silazhit. Vémendje e vecanté i kushtohet gjithashtu
skajit dhe sipérfages sé& gropave te silazhit. Mbulimi i
shpejté dhe i sakté me shtresa mbrojtése me cilési té larté
parandalon humbjet népér skaje.
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Tab. 1: Té dhéna analitike nga silazhet e ndryshme t& Wolkower, vlerat mesatare nga 4 mostra

pér llojin e ushgimit dhe kapanonet

Lloji i silazhit Pérmbajtja e | Proteina e Fibra e Hiri i Viera NE
™ papérpunuar | papérpunuar papérpunuar | PH L
(g) (g) (g) M.J

(g)

Bari i terfilit, prerja | 345 210 226 95 39 6.7

Bari i jonxhes, prerja Il 493 223 234 104 49 6.3

Silazh misri 369 [k 204 40 39 6.5

Teknologjia e dozimit - e réndésishme pér suksesin
Pér mé shumé informacion:

Té gjithé punonjésit e Volkower té pérfshiré né procesin e

silazhimit jané té vetédijshém pér réndésiné e madhe té

dozimit absolutisht té sakté té produkteve Bonsilage. T ———

Sepse vetém atje ku bakteret e acidit laktik aplikohen si SUKSES NE STALLE!

mikrobe fillestare, ato mund té shumohen dhe té SRS (7)i3] Qendra e Formimit
kontrollojné procesin e déshiruar té silazhimit pérmes %ﬂ Profesional té Blegtoréve

produkteve té tyre metabolike.

Austria Praemix shpk
Lacto-Sprayer Pofi, pajisja dozuese me dy pérbérés nga
Schaumann, aktualisht pérdoret pér aplikim né Wolkow.
Bonsilage dozohet vetém gjaté procesit té spérkatjes.
Avantazhi éshté fleksibiliteti mé i madh dhe mundésia e
ruajtjes sé& produktit té aktivizuar té Bonsilage né
frigorifer deri né njé javé. Sasité e médha té ujit qé duhet
gjaté korrjes nuk konsiderohen té jené optimale. Pér
sezonin e ardhshém parashikojmé kalimin né furnizuesin
ultra-preciz (WEDA-UED). Kjo pajisje e fundit e kontrolluar
nga kompjuteri ofron mundésiné e matjes gjaté gjithé
dités sé korrjes pa pasur nevojé té karburantit. Faktorét e
suksesit té pérgatitjes sé& foragjereve variojné nga
menaxhimi i kullotave deri te "ndértimi i gropave té
silazhit" efikase, pérdorimi strategjik i aditivit té silazhit né
dozén e sakté dhe me cilési té larté.

Tel: +355(0)68 402 6311
e-mail: agri@ap.com.al
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4.POTENCIALI 1 SILAZHIT NE NJE
DIMENSION TE RI- BONSILAGE FORTE

Pérpunuar nga Kristian Maka, Dardan Grajgevci

Pér njé silazh perfekt té foragjeréve éshté shumé e
réndésishme ulja e mjaftueshme e vlerés sé€ pH pérmes
formimit té acideve organike, p.sh. acid laktik, né mungesé
té ajrit ose kushteve anaerobe.

BONSILAGE FORTE
Kérkesa té vecanta, tre detyra me njé géllim:

1. Formimi i shpejté i acidit laktik: Rénie e shpejté e pH

2. Pérdorimi i té gjithé gamés sé karbohidrateve: bakteret
e acidit laktik me aftési celolitike

3. Frenimi i Clostridium

Aktivitet i larté metabolik:

a.Formimi i shpejté i acidit laktik
b.Ulje e géndrueshme e vlerés sé pH

Fig.1: BONSILAGE FORTE - fermentimi intensiv qé nga

fillimi
= Kontrolle

~ BONSILAGE FORTE

T 1 1 1

0 20 40 60 80 100

Koha e fermentimit

Qéllimi éshté té frenojé rritjen e mikroorganizmave té
padéshirueshém dhe aktivitetin e enzimave té veté bimés.
Pérvec pérdorimit té baktereve té pérshtatshme té acidit
laktik, kérkohet njé sasi e mjaftueshme prej 30 g / kg
karbohidrate té tretshém né ujé.

Bishtajoret foragjere, por edhe barérat - me pérjashtim té
barit hibrid gjerman - pérmbajné vetém sasi té vogla té
substratit té thartueshém. Pé&r mé tepér, ato kané njé
afinitet té larté pér substanca frenuese gé kundérshtojné
njé rénie té vlerés sé pH gjaté formimit té acidit.

Dallimet né pérmbajtjen e karbohidrateve gqé mund té
shndérrohen né acid laktik nuk varen vetém nga materiali
bimor, por pércaktohen gjithashtu nga shuméllojshméria,
faza e zhvillimit dhe kushtet e motit, koha e dités dhe niveli
i fekondimit. Njé piké fillestare pér pérmirésimin e cilésisé
sé silazhit éshté, veganérisht né kulturat me nivele té uléta
té karbohidrateve té tretshém né ujé me pérdorimin e
synuar té gjithé karbohidrateve té tretshme.

Fermentimi i keq i acidit butirik mund té njihet nga aroma
pak a shumé depértuese e silazhit. Kjo mungesé prek
kryesisht silazhet e lagéshta me pérmbajtje shumé té ulét
karbohidratesh dhe shpesh té rritur me ndotjen e tokés.

Shkaktohet nga clostridium gé vjen nga toka. Ata zakonisht
béhen aktivé vetém né mungesé té oksigjenit. Pastaj ato
posacérisht e zbérthejné acidin laktik mbrojtés né acid
butirik. E ashtuquajtura kthesé negative e silazhit ndodh
sepse vlera e pH né silazh ende nuk éshté ulur
mjaftueshém.

Fazat metabolikisht aktive té clostridium formojné mé pas
acidin butrik né kurriz té acidit laktik. Kjo con né njé rritje
té pH, né intervalin mbi pH 5, patogjené té tjeré té prishjes
bakteriale si p.sh. bacillus clostridium dhe degradim té
proteinave.

Bonsilage Forte — aditiv pér silazhet mé té mira

Kéto aspekte kané gené pjesé e pérzgjedhjes sé shtameve
bakteriale té acidit laktik pér Bonsilage Forte gé nga fillimi.
Rezultati i proceseve té ndryshme té pérzgjedhjes jané tre
lloje homofermentuese gé pércaktojné vazhdimisht nivelin
optimal té pH.

Formimi i shpejté i acidit laktik, rénia e shpejté e pH

Pika e paré e fillimit né kontekstin e prodhimit té silazhit
éshté té zgjedhim procesin e pérpunimit. Kérkesa éshté
njé ulje e vazhdueshme e vlerés sé pH né ményré qé té
arrihet njé pérmbaijtje pérkatésisht e lartée acidit laktikné
ditét e para té silazhimit. Pér kété qéllim, sheqgeri i
pranishém duhet té shndérrohet né acid laktik né ményré
sa mé efikase té jeté e mundur né njé ményré té buté dhe
efektive.

Figura 2 tregon se glukoza shndérrohet né acid laktik pér
njé kohé& shumé té shkurtér.
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Vlera e pH ulet jashtézakonisht brenda shtaté ditéve té
para. Kjo éshté baza kryesore pér té eleminuar humbjet né
silazh. Reduktimi i shpejté i pH né vetém disa dité né njé
vleré té géndrueshme té pH=4 dhe mbajtja konstante e
pH madje edhe né fazat e mévonshme té fermentimit,
arrihet mbrojtja e |éndéve ushqgyese, vecanérisht e
proteinave té papérpunuara me cilési té larté. Denatyrimi
enzimatik i proteinave ushqgyese deri te peptidet, aminet
dhe amoniaku mund té zvogélohet ndjeshém pérmes
pérdorimit té synuar té Bonsilage Forte.

Teste e ndryshme si dhe shembuj nga praktika,
konfirmojné 50% degradim té proteinave né krahasim me
silazhin e patraituar ( Fig. 3).

O Kontroll
@ Bonsilage Forte

% NH3 ««« Limiti i formimit
té NH3

20

15 1

10 brssssnndiibonnnfusfvavadinfunny

Fig. 3: BONSILAGE FORTE
ul shkallén e denatyrimit
té proteinave (bari, prerja

51 e paré, 21% Iéndé e thatg,
2.4% karbohidrate né FM)
Formimi i amoniakut-N

0 - T T T pérmes degradimit té

9 16 42 90
Koha e fermentimit (dit€)

proteinave gjaté
fermentimit té silazhit

Pérdorimi i spektrit té ploté té karbohidrateve
té tretshme

Bakteret e acidit laktik jané ndér bakteret mé kérkuese
ndaj burimeve té energjisé ose karbohidrateve. Né fillim té

fermentimit fillimisht ekziston njé nevojé e madhe pér
Iéndé ushqyese, veganérisht me llojet gé shumohen shpejt.
Njé intensitet i larté i rritjes i kombinuar né té njéjtén kohé
me njé aktivitet té larté metabolik éshté baza pér njé
shtam konkurues.

Sigurimi afatgjaté i fermentimit, vecanérisht né silazhet me
pérbérje glukoze té ulét, mund té arrihet vetém duke
pérdorur gamén e ploté té karbohidrateve té tretshém. Kjo
arrihet nga njé shtam i zgjedhur i baktereve té acidit laktik,
i cili né ményré specifike pérdor té gjithé spektrin e
karbohidrateve té disponueshém pér degradim. Pérveg
shegernave té mirénjohura si fruktoza dhe glukoza,
burimet e pérdorshme té energjisé gjithashtu pérfshijné
edhe polisakaride té tretshme, disa prej té cilave pérbéjné
sasi té konsiderueshme né baréra dhe né llojet e
ndryshme té térfilit.

Frenimi i Clostridium

Formimi i acidit laktik, pra ulja shogéruese e vlerés sé pH
jané hapi i paré né frenimin e zhvillimit sé klostridies.
Testet laboratorike gjaté zhvillimit té€ Bonsilage Forte kané
treguar se pérdorimi i Bonsilage Forte mund té kufizojé
rritjen e klostridies. Pér kété géllim, shtame té ndryshme
té klostridieve té zgjedhura nga natyra u trajtuan me
ekstrakte té shtameve bakteriale té acidit laktik dhe u
vlerésua efekti i tyre frenues. Né lidhje me fermentimin né
silazh, frenimi i klostridieve né prové mund té barazohet
me njé reduktim té fermentimit té acidit butirik né
kapanon.

Kjo lidhje mund té provohet gjithashtu me rezultatet e
Institutit Mé&simordhe Kérkimor Bredstedt. Pé&rdorimi i
Bonsilage Forte ¢oi né fermentim intensiv me pérmbaijtje
mé té ulét té acidit butirik dhe zvogélim té& humbjeve té
silazhit. Kontrolli i aplikuar tregoi njé rezultat dukshém mé
té dobét dhe njé rritje té konsiderueshme té baktereve té
acidit butirik (Fig. 4).

Clostridium) (KBE/g FM)

10 Mio. A
Mesatarja pér 3 prova
100.000 -
1000 -
Fig.4: Ndikimi i BONSILAGE
10 T , T FORTE né pérmbajtien e

14 49 90
Koha e fermentimit (ditée)

sporeve né silazhe (bar,
prerja e paré, 26-32%
L.TH).

Fig. 5: BONSILAGE FORTE - Njé rezultat optimal i fermentimit dhe njé
pérmbajtje e larté e energjisé jané baza pér shijen dhe performancén.
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Pérfundim

Rezultati i té gjitha testeve laboratorike dhe provave té
silazhit &shté njé kombinim i ri i shtameve té baktereve té
acidit laktik té vendosur specifikisht né Bonsilage Forte.

Provat né praktiké kané konfirmuar rezultatet e testeve té
kryera né laborator me silazhet. Silazhi zhvillon njé aromé
tipike té produktit dhe éshté vecanérisht i popullarizuar tek
lopét. Modeli i acidit té fermentimit né kapanone
karakterizohet nga pérmbaijtje e larté e acidit laktik dhe
vlera jashtézakonisht té uléta té amoniakut (shih Fig. 5). Kjo
do té thoté qé lopét kané mé shumé proteina né
dispozicion pér prodhimin e quméshtit. Baza pér shijimin e
lartpérmendur dhe performancén e larté té lopéve.

Pérdorimi i Bonsilage Forte stabilizon fermentimin, ul
formimin e acidit butirik, ul humbjen e Iéndéve ushqyese,
sjell njé marrje mé té larté té silazhit dhe rezulton njé
performancé mé e larté. Bonsilage Forte pérdoret kryesisht
pér barin né diapazonin 18-35% l|éndé e thaté, pér barérat
e tjeré me 22-35% léndé e thaté, pér pérzierjet e barit té
térfilit me 25-35% I|éndé e thaté dhe pér jonxhén né
intervalin 30-35% I|éndé e thaté.

Pér mé shumé informacion:

AUSTRIA PRAEMIX

SUKSES NE STALLE!

‘? (813 Qendra e Formimit

u —-,‘ B  Profesional té Blegtoréve

Austria Praemix shpk

Tel: +355 (0)68 402 6311
e-mail: agri@ap.com.al
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5.REZULTATE TE KENAQSHME PER
SILAZHIN E JONXHES

Pérpunuar nga Dardan Grajcevci

Testet aktuale vértetojné né ményré mbreslénése
efektivitetin e dy aditivéve té silazhit Schaumann Bonsilage
Forte dhe Bonsilage Protect.

Jonxha éshté njé nga bimét foragjere qé jané té véshtira
pér silazhim. Njé zvogélim i shpejté dhe mjaft i thellé i pH
né fazén silazhimit kétu éshté vecanérisht i réndésishém,
sepse kéto silazhe jané shumé té ndjeshme ndaj
fermentimit anaerob té shkaktuar nga clostridium. Né
teste té reja, efikasiteti i larté i Bonsilage Forte dhe
Bonsilage Protect mund té demonstrohet garté me
materiale gé jané té véshtiré pér t'u silazhuar, si¢ éshté
jonxha.

BON P g
SILAGE \) &

Europas Siliermittel Nr. 1 g ) %V

Pérvec késaj, rezultatet e testeve té Schaumann né
strukturén e pérzierjes sé barit jané gjithashtu bindése. Kjo
vlen vecganérisht pér rendimentin, pérmbajtjen e léndéve
ushgyese dhe suksesin né silazhim, e cila mund té
pérmirésohet ndjeshém duke pérdorur produktet e
duhura Bonsilage.

Njé eksperiment i pérbashkét me LWK Niedersachsen
(Dhoma e Bujgésisé) kishte pér qéllim té shqyrtonte
ndikimin e Bonsilage Protect né silazhimin e suksesshém
dhe né cilésiné e proteinave té pérzierjeve té jonxhés ose
barit.

Jané krijuar variantet e méposhtme. Njé pérzierje prej 50%
jonxhé dhe 50% bar si dhe njé variant i pastér i barit.
Variantet e provés u vendosén gjithashtu né dy faza, té
lagésht, té thaté, si dhe “me trajtim” dhe “pa trajtim” me
njé aditiv té silazhit. Aditivi Bonsilage Forte éshté pérdorur
pér silazhin né fazé té lagésht dhe Bonsilage Protect pér
silazhin né fazé té thaté.

Gjaté provés pér silazhin e lagésht, nén efektin e
Bonsilage Forte u evidentua qartésisht cilésia e
fermentimit. Nivele mé té larta té acidit laktik, nivele mé
té uléta té shegernave té€ mbetura dhe vlera té
konsiderueshme mé té uléta té pH treguan se Bonsilage
Forte gjithashtu pérmirésoi ndjeshém cilésiné e
fermentimit pér materialet qé jané mé té véshtira pér tu
silazhuar. Rezultatet pér jonxhén dhe pérzierje jonxhé/
bar té varianteve jané treguar né tabelén né vijim.

Jonxhé Pérzierje Jonxhé/Bar
Kontrolli Bonsilage Kontrolli Bonsilage
Protect Protect

Mase e thate (Lth) % 559 55.6 445 450
Shegemat e mbetura % 24 06 1.3 07
:‘;d laktik % Lth 195 489 569 589
Acid acetik % Lth 0.81 1.1 1.78 218
1.2-Propandiol % Lth 0.07 0.45 0.04 058
Ethanol % Lth 039 02 025 027
Vlera pH % Lth 491 443 432 424

Varianti i jonxhés, i cili me 55% |éndé té thaté, rezultoi me
pH 4.91, vetém né njé proces silazhimi pa trajtim. Me njé
vleré kaq té larté pH, rreziku i dekompozimit nga
démtuesit e fermentimit t& ndjeshém ndaj pH, sic éshté
Clostridium, rritet ndjeshém.

Megjithése jonxha normalisht nuk pérmban mé shumé se
6-7% shegerna né bimén e gjelbér, pas procesit 90-ditor té
silazhimit, rezulton 2.4%, pérqgindje qé pérmiréson
ndjeshém kushtet pér ngrohje kur pérdoret mé voné.

Me Bonsilage Protect u arrit njé shndérrim pothuajse i
ploté i shegernave né bimé&, pra materiali ishte tashmé
pak i thaté pér bakteret e acidit laktik.
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Pérmbajtjet mé té larta té acidit laktik rezultojné né njé
vleré mé té ulét té pH dhe njé rrezik mé té ulét té
gabimeve té fermentimit anaerob.

Pé&r mé tepér, sasité e rritura té acidit acetik dhe 1,2-
propanediol tregojné efektin e L. buchneri, i cili pengon
majaté dhe mykun. Si rezultat, géndrueshméria aerobike
né sipérfagen e preré dhe né gropén e silazhit éshté
pérmirésuar ndjeshém.

Rezultate té ngjashme mund té nxirren edhe pér
pérzierjet e jonxhés dhe barit. Edhe kétu, trajtimi me
Bonsilage Protect tregoi nivele mé té uléta té shegernave,
njé vleré mé té ulét pH dhe sasi mé té larta té acidit acetik
dhe 1,2-propandiolit. Si rreziku i rritjes sé clostridium
ashtu edhe i ringrohjes, dy fushat kryesore té veprimit té
Bonsilage Protect, jané zvogéluar né ményré té dukshme.

Pér mé shumeé informacion:
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